Chausson miel et chévre frais
Pour 6 personnes

250g de pate feuilletée
200g de miel

250g de chevre frais

1 ceuf

Etaler la pate et détailler des cercles de 10 cm

Dans chaque cercle de pate, déposer un peu de miel et un morceau de chéevre
Mettre le jaune d’ceuf dans une bol avec une cuillere d’eau et battre

Mettre un peu d’ceuf sur le bord de la pate sur un demi-cercle pour souder la pate

Mettre sur une plaque, les dorer et mettre au four a 170° pendant 20 min environ



