Maki de comté pommes vertes et saumon fumé

Pour 10 personnes :

600g de comté
2 pommes vertes
300g de saumon fumé
½ bouquet d’aneth
2 citron
½ botte de radis

Découper des tranches très fines de comté de 10cm par 4cm et réserver

Découper le saumon et les pommes vertes en petite brunoise

Zester les deux citrons et prélever le jus

[bookmark: _GoBack]Hacher l’aneth, saler, poivrer et bien mélanger

Former les makis en appuyant pour les souder

Garnir et présenter sur cuillère

Mettre au frais
